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Publication décembre 2024 

Une pomme flétrie, une carotte molle, une 
pomme de terre fripée, ça vous parle? 

Chères habitantes, chers habitants, cette 
année, le bulletin des déchets se joint à 
la campagne cantonale de sensibilisation 
sur le gaspillage alimentaire. En effet, 
des produits encore mangeables se 
retrouvent dans nos poubelles.

Personnellement, depuis la Journée 
Eco’llex-Bossy qui a porté sur la 
thématique du gaspillage alimentaire en 
septembre 2024, j’ai changé une habitude 
familiale, le pain rassis se mange, 
dorénavant, sous plusieurs formes :
• en crêpes
• en pain perdu
• en pain grillé
• en panure
• en gourmandise pour les moutons

Découvrez les statistiques, les astuces et 
les recettes dans les pages qui suivent, 
bonne lecture !

Ricardo Muñoz, maire
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Évolution du taux de recyclage annuel (%)

2019 2020 2021 2022 2023

  Taux de recyclage 62.5 61.8 63.6 63.3 58.2
Source: Service de géologie, sols et déchets  
(GESDEC), 2024

Définition
Déchets urbains (DU) : sont l’ensemble des 
ordures produites par les ménages incluant les 
encombrants, les déchets recyclés ainsi que  
les déchets incinérés (DUI)
Source : Plan cantonal de gestion des déchets 2020-25, p.28, 
GESDEC

État des lieux 2023 

Évolution du poids en kg des déchets urbains (DU) annuels produits 
par habitant·e

2019 
1’652 hab.

2020
1’677 hab.

2021 
1’718 hab.

2022 
1’748 hab.

2023 
1’683 hab.

   Déchets urbains incinérés (DUI) 176 191 173 161 188

  Déchets de jardin 190 196 201 186 164

  Déchets de cuisine 21 23 19 18 21

  Verre 35 32 35 32 33

  Papier 37 37 35 33 30

Autres (PET, alu/fer blanc, capsules café, 
piles, textiles)

9 11 9 9 9

Total déchets urbains/habitant·e (kg) 470 499 475 440 445
Source : Service de géologie, sols et déchets (GESDEC) et  
RETRIPA, 2024

Définition
Taux de recyclage : se calcule 
en additionnant les déchets 
recyclables collectés et en 
divisant par le total de déchets 
urbains (DU)
Source : Plan cantonal de gestion des 
déchets 2020-25, p.30, GESDEC

On observe une augmentation de 17% 
(30kg/habitant·e) de déchets urbains 
incinérés. La commune va entreprendre 
des démarches pour comprendre les 
raisons de cette augmentation massive.

Hormis les déchets de jardin, la quantité de déchets 
recyclés reste similaires aux quantités 2022. Les 
déchets urbains incinérés en grande augmentation 
contiennent probablement des déchets pouvant 
encore être triés. C’est pourquoi la performance du 
taux de tri est moins bonne.



Le gaspillage alimentaire, les astuces

Imaginez effectuer vos achats 
alimentaires et dès votre arrivée à la 
maison, vous jetez 1/3 dans la poubelle. 

Ce n’est pas une idée qui vous viendrait 
à l’esprit. Pourtant, en moyenne suisse, 
39% des aliments sont jetés.

Source : Campagne de 
sensibilisation réalisée 

par la Direction de la 
Durabilité et du Climat 

(DT), 2024

ADOPTEZ UNE ROUTINE ALIMENTAIRE SIMPLE  
POUR LIMITER LE GASPILLAGE !

 AVANT

•  Planifier son repas.

•  Vérifier ses stocks de nourriture.

•  Faire sa liste de courses en notant 
les quantités à acheter.

 PENDANT

•  S’en tenir à sa liste des courses.

•  Renoncer aux achats impulsifs.

•  Faire ses courses le ventre plein.

 APRÈS

•  Identifier les aliments à consommer 
rapidement.

•  Organiser son rangement en fonction 
des dates.

•  Mettre en avant les aliments 
à consommer en premier.

 EN CUISINE

•  Cuisiner les quantités au plus juste en 
fonction du nombre de convives.

•  Oser, tester et inventer des délicieuses 
recettes à base de vos aliments 
ramollos, bientôt périmés ou de 
vos restes.

•  Instaurer un rituel « repas des restes » 
une fois par semaine.

 À TABLE

•  Servir de petites quantités à la fois, 
quitte à se resservir.

•  Ajouter d’autres ingrédients si le plat 
est trop salé ou pimenté (par exemple 
du lait ou du yoghourt).

 AU RESTAURANT

•  Emporter vos restes.

•  Utiliser des contenants personnels 
réutilisables pour les restes. 

Trucs et astuces sur emportonsmalin.ge.ch
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Toujours plus d’objets 
contenant des batteries au 
lithium font leur place dans 

notre quotidien. Sachez que tous ces 
objets, sans exception, ne vont pas à 
la poubelle des déchets ménagers. En 
effet, le risque d’incendie est important 
et augmente. 

En achetant des chaussures à leds, des 
peluches parlantes, des habits illuminés 
et/ou des cigarettes électroniques et 
en les jetans dans la poubelle, vous 
participez à ces départs de feux 
difficilement maitrisables et polluants.

Il n’y a pas de filière de tri pour ces 
composants électroniques toxiques. 
Deux solutions sont possibles : 

1. Se poser la question de l’utilité de 
ces objets et, en cas de nécessité 
absolue, trouver des alternatives 
sans composants électroniques. 

2. S’il vous est indispensable de le 
posséder et que votre objet arrive 
en fin de vie, sa place est dans 
le magasin vendeur de ce type 
d’objets.

L’électronique est la tendance et on en trouve partout,  
mais ça s’enflamme...

On s’enflamme avec le lithium

Campagne de sensibilisation réalisée par le Service de géologie, sols et déchet (DT), 2024


